Mentivorschlage September / Oktober 2010

Menu |

Tomatenconsommé mit Kréiuterkldfichen
Maispoulardenbrust im Haselnusscrépe auf Wurzelgemiise
Beerenmichel mit Vanilleeis

29,00 €

Men Il

Salat vom Markt mit eingelegtem Gemiise und gerdsteten Kiirbiskernen
Geschmorter Rinderschaufelbraten auf Wirsing und Serviettenknédel
Weifles Kaffeemousse mit Cassissorbet

31,50 €

Menu Il

Flusskrebse in Rieslinggelée mit Gurkensalat und Dillschmand
Kartoffel-Lauchsuppe mit knusprigen Speck
Barbarie Entenbrust mit Honigkarotten und Polenta Krapfen
Lauwarmes Mohnkiichlein mit Sauerrahmeis

42,50 €

Menu IV

Entenleberpralinen mit karamellisiertem Apfel
Kabeljau auf der Haut gebraten auf Petersilien - Perlgraupen
Rosa gebratene Hirschkalbskeule mit Selleriepurée und Spitzkohl
Gratinierter Ziegenkdse mit Honig und Thymian
Schokoladentarte mit Grand Marniereis

52,00 €

Anderungen durch Verwendung saisonaler Produkte sind méglich.
Gesonderte Meniis erstellen wir gern ab 10 Personen.




